Punktgekiihlt mit Santana

Ladenbau Hanke: Theke zeigt kubisches Design und Flexibilitit

Niirnberg (buc) — Ein echter Blick-
fang am Evenord-Messestand von
Ladenbau Hanke aus Regensburg
war das Thekensystem ,Santa-
na". Eine Theke, die sich laut
Thomas Hanke seit ihrer Neu-
vorstellung zu einem echten Star
entwickelt hat. GrofB3e Panorama-
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Niirnbergs Wirtschaftsreferent Dr. Roland Fleck (r.) war einer der In-

beutel) angepasst werden kann,
habe man damit auf den Markt ge-
bracht, heiBt es bei Hanke. Um-
fassender Service — von der
Standortanalyse iiber Bauleitung
bis zur Eréffnung — seien weite-
re Punkte, die Kunden in ganz
Deutschland (man ist in fast allen
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teressenten, denen Thomas Hanke die neue Theke prisentierte.

Scheiben, geradliniges und stilvol-
les ,kubisches" Design zusam-
men mit modernster Drei-Punkt-
Kihltechnologie ersffnen nach
seiner Aussage neue Dimensio-
nen der Warenprisentation.
Dazu stellte man in Niirnberg die
Erweiterung um eine Snack-Kiih-
lung und eine HeiBtheke vor.
Letztere ist flexibel nutzbar und
lasst sich bei Bedarf mit einem
Tranchierbrett abdecken und in
eine Arbeits- bzw. Abstellfliche
verwandeln. Eine echte Neuheit
auBerdem: die moderne Regal-
wand hinter der Arbeitszone des
Thekenpersonals, Sie lisst sich
mit Steckleisten fir die Regalbé-
den ganz nach Angebot ruck-zuck
umbauen — eine ldee ,,nach dem
Vorbild von Hotelbars", wie Tho-
mas Hanke erldirt.

Wihrend im Oberbau Glas und
Granit fiir eine edle Optik sorgen,
herrscht im Unterbau praxisge-
rechte Anwenderfreundlichkeit
vor: So sind die Edelstahlbden
der Stellficher zu den Seitenwin-
den hin abgerundet, was eine
leichtere Reinigung erlaubt.

Eine ,,Premiumtheke", die aber
nach Kundenwunsch (und Geld-
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Zentrag-Genossenschaften gelis-
tet) liberzeugen.

Weitere Informationen unter
www.ladenbau-hanke.de. @

Weltneuheit zum Schleifen

MADO stellte in Niirnberg drei Modelle der ,,Sharp X“-Serie vor

Niirnberg (buc) — Mit einer Welt-
neuheit war die Maschinenfab-
rik Dornhan GmbH (MADO)
auf der Evenord g= -
vertreten: Der
Schwarzwilder
Hersteller pri-
sentierte die
Schleifmaschinen
seiner neuen
woharp X"-Serie, <
die speziell fir |
handwerkliche  |%
Betriebe gedacht
ist. T
Herbert Schahl, =
MADO-Gebijets-
Wy

leiter Siid und
Osterreich, er-
lauterte hier den

Kunden die Vor- Herbert Schahl (hinten, Mitte) mit
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639. Sie arbeiten alle in Wech-
sel- und Drehstrom, sind fiir alle
Messerarten verwendbar und

BW-Kurs mit ,,NC*“ erfolgreich

Fleischerschule Landshut: Neues Seminar ,,Personalfiihrung*

Niirnberg (buc) — Erfolgreich gestartet ist nach Aussage von Schul-
leiterin Barbara Zinkl der erste Vollzeit-Kurs zum ,,Betriebswirt
des Handwerks" an der |. Bayerischen Fleischerschule Landshut.
Wie sie am Messestand der Schule auf der Evenord-Fachausstel-
lung in Niirnberg berichtete, hat sich der ,, Workshop*-Charakter
mit nur zwolf Teilnehmern und einem strengen Zugangs-Nume-
rus-Clausus (Note 2,5 in betriebswirtschaftlichen Fichern) be-
wiéhrt und sorgt fiir individuelle und intensive Wissensvermittlung.
Der Praxisbezug werde zudem durch Exkursionen gestarke.
Gestartet ist auch der 409. Meisterkurs, bei dem 37 Teilnehmer
ihren grofien Befihigungsnachweis anstreben. Mit dabei ist auch ei-
ne weitgereiste junge Dame: Yoshiko Kobayashi aus Japan, die im
Sommer ihre Ausbildung in derr Metzgerei Fritz Riimenapfin Buch
am Erlbach absolviert hat und deren Vater Takejiro Kobayashi
bereits 2004 die Meisterpriifung in Landshut abgelegt hat. Er ist
heute Leiter der ,Filiale" der |. BFS in Kumamoto im Siiden Japans,
wo Fachkrifte im Fleischerhandwerk seit April 2007 Spezial-
wurstkurse und Verkaufstrainings absolvieren kénnen.

Neu im herbstlichen Kursprogramm der Landshuter Schule ist ein
Seminar ,,Personalfiihrung — erfolgreich im Team!" am Mittwoch,
I7. November, von 9 bis |5 Uhr, das die Grundlagen der Perso-
nalfiihrung vermitteln soll. Barbara Zinkl, die als ausgebildete Han-
delsfachwirtin (IHK) und Betriebswirtin (HWK) als Referentin fun-
giert, richtet sich damit an Chefs, Chefinnen und Verkaufsleiter/in-
nen in Fleischer-Fachgeschiften. Gerade im Verkauf sei ein Mit-
einander unabdingbar, betonte sie in Niirnberg. Wer die Stirken
jeder einzelnen Verkauferin nutze, steigere dadurch seinen Um-
satz. In dem Kurs geht es u.a. um Mitarbeitereinteilung, -fiihrung,
-gesprache und Stirken-/Schwichen-Analysen. Nihere Infos und
Anmeldungen unter www.fleischerschule-landshut.de.

Uberhitzen der Schneide werde
damit unmdoglich gemacht.

Die diamantbeschichteten Fli-
gelrdder sind langlebig und erlau-
ben mindestens 1500 Schleifvor-
gdnge. Abgezogen und poliert
wird liber vibrierende Keramik-
steine. Das kleinste Modell USM
635 mit einem Fliigelrad und ei-
ner Abziehscheibe sei beispiels-
weise ideal fiir den Einsatz in ei-
ner Metzgerei-Filiale.

MADO, seit mehr als 40 Jahren
erfolgreich im Markt, hat heute
noch weitere Schirfmaschinen-
Varianten mit unterschiedlichen
Techniken im Angebot — die
Nassband-Schiarfmaschine ,,Su-
perschliff, ,Orkan*-Lamellen-
Scharfmaschinen und ,,Rapid*-
Band-Schirfmaschinen. Alle ent-
sprechen den EG-Maschinen-
richtlinien fiir Sicherheit und Hy-
giene. MADO ist nach der ISO

Uberzeugen

= | durch ruhigen
g Lauf und ho-
he Standfes-
tigkeit.

Laut  Schahl
gleichen sich
| die Bugelri-
.| der den Mes-
serklingen an
und sorgen so
fur den rich-
tigen ,,Ballig-
schliff*. Das
bringe hohe
Belastbarkeit
und eine lan-

| s L ge Standzeit  Norm 9001 zertifiziert.
teile der Modelle Ks”;‘:’re";(‘ff’m "{_’:tsc?;‘;'_fg':;’fz:ge der Messer. Nihere Informationen auch un-
635, 637 und »2M9PAT gl " Und ein  ter www.mado.de. ©
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